GarnelenspieB mit Zironencouscous

Rezept fur 2 Personen:
250 g Couscous

250 ml GemUsebrihe
2 Bund Basilikum

2 Bio-Zitronen

400g Garnelen
Olivendl

Couscous Gewurz

Pfeffer, Salz

Flavoured with Love

Zubereitung

Den Couscous in eine Schussel geben, heiBe Gemusebrihe angieen und 10
Minuten quellen lassen.

In der Zwischenzeit die Zitronen hei3 waschen, die Schale fein abreiben und den Saft
auspressen.

Den Basilikum in feine Streifen schneiden.

2 EL Olivendl, die Halfte des Zitronensaftes und der Schale und den Basilikum unter
den Couscous rUhren und mit Pfeffer und CouscousgewUrz abschmecken. Falls der
Couscous noch zu tfrocken ist, ein wenig Gemusebrihe nachgieflen.

Die Garnelen auf Spiel3e stecken und mit dem restlichen Zitronensaft betrufeln. Mit
Pfeffer und Salz wirzen und anschlieBend in Olivendl anbraten, so dass sie leicht
brdunen.

Den Couscous mit dem GarnelenspieB auf einem Teller anrichten (den Couscous
nach Belieben erst in eine Schale geben und dann auf dem Teller stUrzen) und die
restliche Zitronenschale darUber streuen.
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