Zutaten fiir 4-6 Personen:
10 Scheiben Parmaschinken
1 Cantaloupe Melone

2 Kugeln Burrata

2 Handvoll Minze

25 g Parmesan

1 Knoblauchzehe

30 g Pinienkerne

6-8 EL Olivenol

Pfeffer, Salz

Zubereitung:

Fir das Pesto Pinienkerne in einer Pfanne
goldbraun résten und mit Minze, Knoblauch
und Parmesan in einem Morser oder einer
Kichenmaschine zerkleinern. Olivendl hinzufiigen und mit Pfeffer und Salz abschmecken.

Melone in Wiirfel schneiden oder mit einem Aushohlléffel kleine Ballchen ausstechen und auf einer
Platte anrichten. Schinkenscheiben halbieren und zwischen die Melonenkugeln legen. Burrata
zerrupfen und auf dem Schinken und der Melone verteilen. Mit Minzpesto betraufeln.
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